10 g de fermento biolégico em pé
2 colheres (sopa) rasas de acucar
1 colher (sopa) rasa de sal

2 copos de 200 ml de leite morno

farinha de trigo até dar ponto

Cologue na vasilha o fermento, o0 aguUcar e o sal; misture
Adicione o leite morno

Adicione farinha de trigo até dar o ponto de massa de bolo
Unte um tabuleiro médio com margarina e farinha

Coloque a massa no tabuleiro e deixe descansar por 15 minutos
Leve ao forno preaquecido a 180

Retire do forno, cubra com molho de tomate, mussarela e acompanhamentos a gosto
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