1 tablete de fermento bioldgico ou 1 saché de fermento biolégico seco (5 g)
1 colher (chd) de sal

1 colher (sopa) de acucar

1 xicara (cha) de leite morno

2 ovos

3 colheres (sopa) de éleo

1 xicara de fuba

3 xicaras de farinha de trigo

Misture todos ingredientes em um recipiente

Misture muito bem até conseguir sovar a massa com as maos

Deixe crescer de 30 a 35 minutos

Em sequida, faca bolinhas e recheie com o recheio de sua preferéncia

Frite em éleo quente até dourar
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