1/2 litro de leite

3 colheres de amido de milho

2 caixinhas de creme de leite

1 lata de leite condensado

7 colheres de achocolato em pé

2 pacotes de bolacha de chocolate com recheio de baunilha

Coloque o leite, 0 amido de milho e o leite condensado em uma panela
Leve ao fogo até ter consisténcia de mingau
Retire do fogo e acrescente uma caixinha de creme de leite; misture e reserve

Em um pote faca o creme de chocolate; misture uma caixinha de creme de leite e 0 achocolato em pé, sem levar

ao fogo

Pegue a bolacha e retire o recheio

Em uma travessa faca uma camada de bolacha sem recheio
Acrescente o creme branco

E finalize com o creme de chocolate

Salpique pedacos de bolacha por cima

Leve a geladeira por aproximadamente 2 horas
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