1 batata cozida

1/2 xicara de farinha de trigo

5 g de fermento bioldgico para pao e massas
1 colher (sopa) de sal

1 colher (sopa) de agucar

2 colheres (sopa) de éleo

220 ml de dgua morna

6leo pra fritar

Misture o fermento, a farinha, o aclcar, o sal, o éleo e a batata; sove a massa

Acrescente aos poucos a agua e quando a massa estiver homogénea, deixa descansar por 30 minutos
Apds esse tempo, separe pedacos da massa

Abre com um rolo em tamanho desejado em uma superficie enfarinhada

Coloque o recheio de sua preferéncia

Fecha as pontas para que nao abra

Frite em éleo bem quente

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/10796-fogaca.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/10796-fogaca.html

