3/4 xicara de leite

1 ovo

1 colher (sopa) de margarina

1 colher (café) de sal

1 tablete de fermento fresco

1 1/2 xicara de farinha de trigo

1 colher (sopa) de acucar

Bata no liquidificador todos os ingredientes, menos a farinha de trigo
Em uma tigela misture os ingredientes batidos a farinha de trigo e mexa bem com uma colher; a massa fica mole
Unte uma forma com margarina e polvilhe farinha de trigo; a forma pode ser prépria para pdo ou a de pudim

Passe a massa para essa forma, cubra com um pano de prato ou plastico filme e deixe a massa crescer durante 1
hora dentro do forno

Préximo do término do tempo, preaqueca o forno a 180
Coloque o pao para assar na temperatura de 180
Aguarde esfriar um pouco e desenforme

Se preferir, acrescente a massa bacon frito, torresmo ou recheie com mussarela, presunto, tomate e orégano
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