1 kg de coxa e sobrecoxa de frango
1 pacote de sopa de cebola

400 ml de creme de leite

2 cebolas médias

cebolinha picada a gosto para polvilhar

Em um recipiente fundo coloque o frango e tempere com o pacote de sopa de cebola
Misture bem e faca com que todos os pedacos de frango fiqguem bem temperados
Distribua os pedacos de frango em um refratario e regue com o creme de leite

Corte as cebolas em fatias e coloque por cima do frango

Cubra o refratdrio com papel aluminio e leve ao forno médio, preaquecido, por 45 minutos
Retire o papel aluminio e asse por mais 20 minutos

Polvilhe o frango com cebolinha picada e sirva em seguida
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