1 pacote de biscoito de maisena

4 colheres (sopa) de manteiga (derretida )
400 g de chocolate ao leite (derretido )
200 g de creme de leite

1 xicara de suco de limao

1 envelope de gelatina sem sabor

Bata no liquidificador o biscoito (até deixar ele como uma farinha)
Coloque essa mistura em uma forma para torta
Misture o chocolate a manteiga, creme de leite e coloque na forma (leve ao congelador por 20 minutos)

Bata no liquidificador, coloque na forma e leve ao congelador por 20 minutos
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