200 g de leite condensado
4 pagocas
1 pacote de bolacha de chocolate

1 barra de chocolate ao leite

Triture a pagoca e misture com o leite condensado

Passe a pasta na primeira camada de bolacha e tampe com a outra
Faca isso duas vezes, até que se tornem 3 camadas

Derreta o chocolate ao leite em banho

Banhe as bolachas

Reserve na forma sobre papel toalha

Leve ao congelador por 15 minutos

Mantenha na geladeira até o consumo
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