15 colheres (sopa) cheias de farinha de trigo
1 colher (sopa) de acucar

1 colher (chd) de sal

1 saché de fermento em p6 para pao

300 ml de dgua morna

2 colheres (sopa) de éleo

Misture a farinha, sal, agucar e fermento
Misture em uma tigela até formar a massa e soltar da tigela

Deixe descansar por 25 minutos
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