6 fatias de bacon cortadas

500 g de camarao, descascado e limpos
1 colher (chd) de sal

1/2 colher (chd) de pimenta-do-reino
1/2 cebola em cubos

1 tomate médio em cubos

3 dentes de alho picados

2 xicaras de creme de leite

1 copo de queijo parmesao ralado

1/2 salsinha picada

500 g de macarrao fettuccine cozido

Cozinhe o bacon até dourar

Adicione o camardo, sal e pimenta e cozinhe até o camardo dourar

Retire o camarao e o bacon

Adicione cebolas, tomates, o alho, e cozinhe até comecar a dourar
Adicione o creme de leite e ferva

Cologue o creme no fettuccine com o camarao, bacon, parmesao e salsinha

Mexa até queijo estar completamente derretido e 0 molho cobrir o camardo e o macarrao
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