1 kg farinha de trigo

250 ml 4gua morna

250 ml leite morno

20 g de fermento seco para pao
100 ml dleo

6 colheres (sopa) de acucar

1 colher de sal

Coloque em uma vasilha grande o fermento, acUcar, o leite e a 4gua mornos
Coloque o éleo, o sal e por ultimo a farinha

Sove até desgrudar das mdo por uns 10 minutos

Deixe descansar por uns 40 a 60 minutos

Modele os salgados a gosto

Deixe descansar em local quente

Asse em forno médio de 200

Sugestao de recheios
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