2 ovos

3/4 de xicara de agua

3/4 de xicara de éleo

1 e 1/2 xicara acUcar

1 pacote de p6 para gelatina de sua preferéncia
2 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé

Bata no liquidificador os cinco primeiros ingredientes e reserve
Em uma bacia coloque a farinha e o fermento

Misture bem

Leve para assar em forno médio até dourar

Cubra com uma cobertura se sua preferéncia se desejar

Os sabores que testei de gelatina foram, limao e morango, cobri com uma cobertura bdsica de chocolate
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