200 g de chocolate branco

2 caixas de creme de leite

1 lata de leite condensado
suco de 5 limdes

2 xicaras de leite

raspas de limdo para enfeitar

chocolate branco para enfeitar

Derreta o chocolate em banho

Quando estiver derretido junte uma das caixas de creme de leite, misturando até ter um creme homogéneo
No liquidificador junte o leite condensado e a outra caixa de creme de leite

Em um refratario, cologue primeiro o creme de limao

Depois molhe as bolachas no leite quente e coloque por cima do creme de limao

Por cima das bolachas, coloque o creme de chocolate branco, e depois mais bolachas

Faca o mesmo até acabar os cremes

Para finalizar, coloque por cima as raspas de limao e o chocolate branco

Leve a geladeira por no minimo 4 horas
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