2 cocos secos, descascados e cortados em cubos pequenos
2 xicaras de aclcar refinado
1 colher rasa de fermento biolégico em pé

1/2 xicara de agua

Junte todos ingredientes em uma panela e mexa até a dgua secar e formar um caramelo bem sequinho.

Despeje em uma forma untada com margarina e deixe esfriar.
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