1 lata de leite condensado

1 caixinha de creme de leite

2 xicaras de leite integral

2 gemas

1/4 de xicara de amido de milho

1 colher (chd) de esséncia de baunilha

1 abacaxi maduro em cubos

1/3 de xicara de acucar

1 pacote de biscoito de leite maltado levemente triturado
1 xicara de suspiros em pedacos e mais inteiros para decorar a gosto

200 ml de creme tipo chantilly (ou creme de leite fresco)

Comece preparando o creme do pavé. Em uma panela, peneire as gemas e adicione o leite, o creme de leite, 0

leite condensado e o amido de milho dissolvido em um pouco de leite (para ndao dar grumos).
Cozinhe em fogo baixo até engrossar - cerca de 8 minutos. Reserve.

Em sequida, comece a preparar o abacaxi em calda. Junte o abacaxi em cubos e o aclicar em uma outra panela e

cozinhe até que o aclcar se dissolva e forme uma calda. Separe os cubos do abacaxi da calda e reserve ambos.
E hora entdo de montar as tacas. Podem ser pequenas, para porcées individuais ou uma taca grande.

Intercalando camadas finas: no fundo coloque 0 abacaxi em cubos, por cima um pouco do creme e por cima
biscoito triturado. Complete até quase o topo das tacas deixando espaco para a Ultima camada de chantilly.

Bata o creme de chantilly bem gelado em picos firmes e monte a Ultima camada do pavé, a cobertura.
Finalize com suspiros quebradinhos e inteiros de acordo com a sua preferéncia.

Leve para gelar por no minimo 1 hora antes de servir.
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