2 xicaras (cha) de farinha de milho amarela (flocos médios)
1/2 colher (cha) de sal

1 colher (cha) de fermento quimico em pé

1/2 colher (sopa) de manteiga em temperatura ambiente

1 xicara (chd) de agua morna

tempero a gosto (pimenta-do-reino, tomilho, circuma, paprica ou o que desejar)

Em um recipiente, coloque a farinha de milho amarela e misture com o sal e o fermento em pé.

Em seguida, adicione a manteiga, dé uma leve misturadinha e va adicionando a agua aos poucos até adquirir uma

massa homogénea.

Agora, com as mados, va pegando pequenas quantidades da massa e moldando os biscoitinhos do formato que

desejar — vocé pode apertar levemente com o dedao, fazendo uma concha, ou moldar em formato de anéis.

A massa pode parecer um pouco quebradica, mas ndo se preocupe: va fazendo delicadamente os formatos que

daré certo!

Em seguida, coloque os biscoitos separadamente na assadeira e leve ao forno preaquecido a 20092 C por cerca de

10 minutos ou até os biscoitos estarem crocantes!

Apds isso, basta retirar do forno e finalizar com temperos de sua preferéncia!
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