
BOLO DE MACAXEIRA DE LIQUIDIFICADOR
INGREDIENTES

PARA CARAMELIZAR

100 ml de leite de coco

1 colher (sopa) de açúcar

CALDA

200 ml de leite de coco

2 colheres (sopa) de açúcar

1 colher (chá) de Margarina Delícia

1 colher (chá) de amido de milho

MODO DE PREPARO

PARA CARAMELIZAR

Misture o leite de coco e o açúcar e depois de 20 minutos que o bolo estiver assando, regue algumas vezes com a
calda para caramelizar.

CALDA

Em uma panela misture: o leite de coco, o açúcar, a margarina Delícia e o amido de milho.

Leve ao fogo e cozinhe mexendo sem parar, até engrossar levemente.

Deixe esfriar.
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