1 ovo

1/2 xicara de acucar

1/4 de xicara de 6leo

1 xicara e 3/4 de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento quimico em pé
1 colher (chd) de esséncia de baunilha

200 g de chocolate derretido

Pacote de granulado (opcional)

Com uma colher de pau, misture ovo, éleo e acucar.

Adicione a farinha e esséncia.

Depois, o fermento.

Faca bolinhas ou corte no formato desejado.

Asse em forno preaquecido a 180° C por, mais ou menos, 15 minutos.
Derreta o chocolate.

Passe as bolachinhas sobre ele e mergulhe-as no granulado.
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