2 Xicaras de arroz

5 ou 6 coxinha da asa

3 colheres cheia de Aclcar
Oleo

3 colheres de molho shoyu
Pimenta calabresa a gosto
Sal a gosto

Pimento do reino a gosto

Primeiramente vc deve por uma boa quantidade de 6leo esquentar

Adicionar o aclcar e deixar ele ficar bem dourado

Apos isso adicionar as coxinhas do frango e a cebola

Dourar os dois

Adicionar o molhos e pimenta

Sal

Depois por o arroz lavado e deixar fritando tudo junto

Depoimento vc perceber q ja estd bem frito, por dgua o suficiente parar cozinhar o arroz e ta pronto

Acertar o tempero se necessario
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