1 pacote de macarrdo

100 g de molho de tomate

1/2 cebola

2 linguica calabresa

5 gotinhas de pimenta calabresa liquida
2 sachés de carne em pé

1 colher rasa de margarina

1 dente de alho

cheiro-verde a gosto

gueijo parmesao ralado a gosto

Em uma panela grande cologue o macarrao para cozinha.
Pique a calabresa em cubinhos pequenos
Em outra panela coloque uma colher de margarina e frite bem a calabresa.

Apos frita, coloque as cebolas e o alho para dar uma fritada, em seguida coloque o molho de tomate e o0 sazon e

mexa bem, coloque as gotinhas de pimenta e deixa ferver por aproximadamente 3 minutos.
Acrescente 50 ml de agua e deixe ferver por mais 5 minutos.

Escorra a 4gua do macarrao e volte-o para a panela grande.

Misture o0 molho no macarrao.

E finaliza com queijo parmesao ralado a gosto.
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