200 g de migalhas de surimi

5 porcdes de cream cheese

1 colher (sopa) de suco de limao
3 ramos de cebolinha

2 raminhos de coentro

Amasse o cream cheese com um garfo e adicione as migalhas de surimi, o suco de limao, a cebolinha picada e o

coentro. Misture tudo para obter uma pasta homogénea.
Mantenha na geladeira por uma hora.

Em seguida, enrole as almdéndegas e apresente bem.
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