3 ovos médios

1 caixa de creme de leite

150 g de mussarela ralada

1 colher (sobremesa) de fermento em pé

1 pitada de sal

2 latas de atum
1 tomate picado
azeitonas picadas a gosto

orégano a gosto

Mexa 0s ovos e depois adicione o restante dos ingredientes e mexa novamente.
Mexa todos os ingredientes do recheio.
Cologue em uma forma untada metade da massa, o recheio e depois o restante da massa.

Asse em forno preaquecido 180° C por 35 a 40 minutos.
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