600 g de arroz
500 g frango picadinho
1 caixinha creme de leite (300 ml)

1 maco de agriao

Cozinhe o arroz normal em uma panela.

Em outra panela adicione uma colher de azeite e refogue o frango adicionando temperos da sua preferéncia.
Quando estiver bem cozido, adicione o creme de leite e deixe até levantar fervura.

Pegue 0 maco de agriao bem lavado e pique groceiramente.

Em um recipiente grande faca a mistura do arroz cozido, frango cremoso e o agrido e sirva a vontade.
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