500 g de coxao mole

1 Cebola picada

2 Dentes de alho amassado
1 tablete de caldo

1 saché de molho de tomate
1 caixinha de creme de leite
6leo

chimi-churi e sal a gosto

cheiro-verde a gosto

Corte o0 coxao mole em cubos pequenos

Em uma panela adicione o dleo e a cebola e deixe dourar, acrescente o alho e o caldo
Em seguida adicione a carne e chimi-churi e sal a gosto

Deixe seca o liquido na panela

Adicione o0 molho de tomate e o creme de leite, logo mais o cheiro-verde

Pronto agora é sé servir.
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