1 saché de maionese

1 pote de requeijao cremoso
2 colheres (sopa) de manteiga
alho a gosto

cheiro-verde a gosto

queijo a gosto

Misture todos os ingredientes.
Corte o pao sem deixar que o corte va até o final.
Cologue o creme no pao

Queijo por cima e colocar na airfryer, olhando de minuto em minuto para nao queimar.
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