2 xicaras de amoras
1/2 xicara de dgua

1/2 xicara de acucar

Leve ao fogo em uma panela os ingredientes da calda.

Deixe até reduzir um pouco o liquido.

Desligue o fogo e espere esfriar.

Dissolva as gelatinas em 1 xicara de leite fervente.

Coloque no liquidificador com o restante do leite, o leite condensado e o creme de leite.
Bata e coloque em uma forma levemente untada com éleo.

Leve a geladeira por umas quatro horas ou deixar de um dia para outro.

Desenforme e regue com a calda.
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