
BOLO DE CHOCOLATE SEM OVO E SEM FERMENTO DE MICRO-ONDAS
INGREDIENTES

COBERTURA/RECHEIO:

Cobertura/Recheio:1/2 copo de água

1 colher (de chá) de amido de milho

2 colheres (de sopa) de manteiga

2 colheres (de sopa) de açúcar cristal

4 colheres (de sopa) de achocolatado

MODO DE PREPARO

COBERTURA/RECHEIO

Cobertura/RecheioEm uma panela adicione o açúcar, achocolatado, manteiga, adicione o amido de milho diluido
em uma colher (sopa) de água e adicione o restante da água

Leve ao fogo médio e mexa até ficar em aspecto de mingau, divida a mistura e coloque metade no meio do bolo e
a outra metade por cima.

Leve à geladeira por 40 minutos e sirva 
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