1 pote de cream cheese
1/2 xicara de margarina sem sal
1 colher (cha) de extrato de baunilha

500 g de acUcar de confeiteiro

Bata primeiro o cream cheese e a margarina até misturar bem.

Apos isso, misture o extrato de baunilha e va adicionando o aclcar aos poucos, bem aos poucos até encorporar

bem.
A cobertura deve ser mantida em geladeira até ser usada.

Pode ser usada em bolos como red velvet, carrot cake, cupcakes, etc.
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