400 g de doce de leite

1 xicara de creme de leite

500 ml de leite (temperatura ambiente)
5 pacoca

24 g de gelatina incolor

No liquidificador acrescente, leite, creme de leite, doce de leite e a pacoca

Bata por uns 2 minutos.

Em seguida, acrescente a gelatina hidratada (passo a passo estd atras do pacotinho da gelatina como hidratar).
E bata por mais 2 minutos.

Transfira a mistura para uma forma untada com éleo

Leve para geladeira no minimo 12 horas, essa é parte mais demorada, pois o pudim precisa ficar bem firminho
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