5 batatas amassadas

1 saché de maionese

2 saché de queijo ralado

1 xicara de farinha de trigo

1 peito de frango cozinho e desfiado
1 cebola picada

1 tomate cortado

2 ovos

sal (a gosto)

1 tablete de caldo de frango

Cozinhe o peito de frango e desfie quando esfriar
Cozinhe as 5 batatas, amasse e reserve

Cozinhe o peito de frango com um tablete de frango, a cebola picada, o tomate, e por fim coloque meio sache de
queijo ralado.

MASSA
Misture os ovos, farinha, os sachés de queijo ralado, a maionese e uma pitada de sal até formar uma massa lisa.

Em uma forma de vidro ou prépria para microondas, Unte com manteiga e farinha, coloque uma camada de

massa, uma camada de recheio e finalize com uma camada de massa, coloque queijo ralado por cima (a gosto).

Asse por 22 minutos até dourar e retire com um pano de prato e deixe esfriar.
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