5 colheres de acucar

8 colheres de trigo

8 colheres de amido de milho

4 de manteiga

2 colheres (sopa) de chocolate granulado (opcional)

goiabada cortada em cubos.

Em uma tigela coloque: o acucar, amido de milho e trigo intercalando.
Misture.

Acrescente a margarina colher por colher, vd mexendo com as maos até ficar ponto de massinha de moldar e

soltando das maos.

Por Ultimo junte o granulado.

Faca bolinhas pequenas e coloque em cada um uma goiabada
Leve em uma assadeira deixando espaco para crescer.
Tempo de forno: 30 minutos.

Tire quando o fundo de cada biscoito estiver dourado.

Deixe esfriar para desnformar

Coloque em pote fechado, a cada dia fica mais saboroso.

Bom apetite
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