3 ovos

1 e 1/2 copo (americano) de acglcar
1 copo (americano) de éleo

1 colher (sopa) de sal

50 g de fermento bioldgico

1 litro de leite morno

2 kg de farinha de trigo

Bata no liquidificador os ovos, o0 agucar, o sal e o dleo.

Dissolva o fermento no leite morno.

Misture tudo, deixando a farinha por ultimo.

Acrescente farinha até atingir o ponto em que a massa nao esteja grudenta.
Sove a massa e depois deixe descansar para que cresca bastante.

Modele os paes e deixe crescer novamente.

Asse em forno preaquecido a 180° C por aproximadamente 30 a 35 minutos.
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