3 ovos

1/2 xicaras (cha) de éleo de soja

1/2 xicaras (cha) de leite morno

30 g ou 2 cubos de fermento para pao
5 xicaras (cha) de farinha de trigo

1/4 xiara (chd) de acucar

1 colher (sopa) de sal

1 recipiente

Bata no liguidificador os ovos, 6leo, leite e o fermento para pao.

Coloque em uma vasilha grande farinha, aclcar e o sal e misture bem.

Depois, acresente o liquido que esta no liquidificador.

Misture bem e amasse com uma colher de madeira grande até formar bolhas.

Deixe descansar por 20 minutos.

Cologue a massa em uma forma grande e untada com manteiga e farinha de trigo e asse por 40 minutos em 200
graus.
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