1 caixinha de leite condensado
1 caixinha de creme de leite

5 maracujas ou 1 garrafinha de suco de maracuja

No liquidificador, bata o leite condensado e o creme de leite por 3 minutos.
Coloque a mistura em uma tigela.

Coloque a polpa do maracuja ou suco em uma peneira e va mexendo até sentir que o creme estd engrossando e

ficando pesado.

Pode colocar algumas sementes para enfeitar e até mesmo colocar algumas envolvidas no creme.
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