pao de hamblrguer

hamburguer bovino de 200g com blend entre os cortes: contra-filé e picanha (100g de contra-filé e 1009 de

picanha para cada hamburguer)
queijo provolone em fatias
picles

cebola roxa

rdcula

mostarda

alho

pimenta-do-reino

sal

Sele os paes com margarina ou manteiga, para garantir que ele apresente mais firmeza
Frite os hamburgueres na chapa, ou em panelas convencionais com pouco dleo.

Deixe para tempera-los somente na hora que ja estiverem em preparo, com sal, alho e pimenta-do-reino a gosto,

mas recomendo nao exagerar no sal;
Passe mostarda nas duas extremidades dos paes;

Apoés deixar os hamburgueres no ponto, monte o lanche na seguinte ordem: base do pdo, cebola roxa, o
hamburguer com blend de contra-filé e picanha, queijo provolone, picles, rdcula, mais uma porcdo de cebola roxa

e a tampa do pao.
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