2 k de farinha

550 ml de fermento natural
200 ml de éleo

8 colheres (sopa) aclcar

1 colher rasa de sal

Junte todos os ingredientes

Sove a massa

Deixar descansar de 6 a 8 horas

Depois modele os pdes e deixe dobrar de tamanho

Asse em forno a 180° C até dourar.
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