2 pratinhos de morango

1 caixa de biscoito champanhe ou maisena
1 caixa de leite condensado

1 caixa de creme leite

1 xicara de leite em pé

1 colher (sopa) de manteiga

1 caixa de chantilly

Leve ao fogo o creme de leite, leite condensado, leite em pé e a manteiga
Mexa bem até desgrudar da panela, cerca de 10 a 15 minutos

Pigue os morangos em rodelas e depois reserve.

Umedeca os biscoitos no leite e forre o fundo do refratario com eles.

Cubra os biscoitos umedecidos com 0s morangos.

Apos esperar o creme esfriar, cubra os morangos.

Bata o chantilly gelado até obter o ponto de neve e cubra o creme com ele.

Faca o acabamento a gosto e leve a geladeira por uma hora ou mais.
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