2 latas de leite condensado

3 latas de creme de leite

200 g de chocolate meio amargo

1 pacote de bolacha de chocolate com recheio de baunilha
2 bandejas de morango

1 colher (chd) de margarina

Em uma panela coloque o leite condensado e a manteiga, quando estiver soltando do fundo (ponto de brigadeiro)
desligue.

Adicione 1 lata de creme de leite, misture bem e reserve na geladeira.

Corte 0s morangos em fatias e coloque por cima do creme branco; volte para geladeira.
Derreta o chocolate em banho-maria.

Adicione as 2 latas de creme de leite e misture bem.

Coloque o creme preto por cima dos morangos; volte para geladeira por 10 minutos.
Separe a bolacha do recheio e bata no liquidificador sé a bolacha até virar uma farinha.

Espalhe a farinha por cima da torta.
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