2 cenouras grandes (ou 4 pequenas) cortadas em rodelas
1/3 xicara de éleo

4 ovos

1 xicara de aclcar

1 xicara de fuba

1 colher de fermento

Coloque no liquidificador os ovos e o dleo, bata.

Acrescente as rodelas de cenoura devagar.

Acrescente 0 aclcar, deixe bater um pouco, e acrescente o fuba aos poucos.
Se necessario, cologue um pouco mais de fuba pra dar o ponto.

Por Ultimo, acrescente o fermento e misture.

Coloque em forma de pudim untada com 6leo e enfarinhada com fuba.

Asse em forno preaquecido a 1802 C, até dourar por aproximadamente 40 minutos.
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