500 ml de creme de leite

400 g de leite em pé

100 g de acucar

50 g de preparo pronto de capuccino

1 colher (sopa) de extrato ou esséncia de baunilha

100 ml de café forte pronto

150 g de biscoito champagne ou bolacha maisena sabor chocolate

50 g de chocolate em pé (30% ou 50%)

Montagem:Em uma travessa, monte o pavé iniciando com uma camada de creme.
Coloque em seguida os biscoitos umedecidos no café forte com baunilha.
Continue esse processo até fazer 3 camadas de creme e 2 de biscoitos.

Finalize o pavé peneirando sobre ele o chocolate em pé.

Leve para gelar por 2 horas antes de servir.
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