2 xicaras (chd) de polvilho doce
1 xicara (chd) de farinha de trigo sem fermento
1 xicara (chd) de acucar fino

250 g de margarina

Preaqueca a forno a 2002 C.

Misture todos os ingredientes secos.

Coloque a margarina e misture até formar uma massa uniforme.

Modele como preferir.

Coloque os biscoitos em uma assadeira sem untar e nem deixar um espaco grande entre os biscoitos.
Leve ao forno em 2002 C por aproximadamente 15 minutos.

Quando o biscoito dourar, retire do forno que ele vai endurecer fora.
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