
PÃO-DE-LÓ SEM FERMENTO
INGREDIENTES

2 xícara (chá) de farinha de trigo

1 1/2 xícara (chá) de açúcar

8 ovos

MODO DE PREPARO

Peneire o ovo e bata na batedeira.

Após, misture a farinha de trigo e o açúcar até ficar uma massa homogênea.

Asse em forno preaquecido a 180º C por 40 minutos em uma forma redonda.
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