4 ovos

4 copos de polvilho azedo

2 copos de farinha de milho
2 copos de leite morno

1 copo de dleo

1 colher rasa de sal

Deixe a farinha de milho de molho no leite por 2 horas.
Acrescente o restante dos ingredientes e amasse bem.
Faca bolinhas pequenas com a massa.

Asse em forno preaquecido em temperatura alta por aproximadamente 20 minutos ou até dourar.
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