1 gelatina de abacaxi (amarela)
1 gelatina de tutti frutti (azul)

1 gelatina de cereja (rosa)

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite 395g ou 2 caixinhas de 200 g

Bata no liquidificador o leite condensado e o creme de leite por 2 minutos, divida em trés porcdes iguais e reserve.
Dilua o primeiro sabor da gelatina em 100 ml de dgua quente.

Apds diluida bater no liquidificador com uma porcdo que esta reservada da batida de creme de leite com leite
condensado.

Depois despeje em uma forma levemente untada com éleo vegetal e leve para gelar no freezer por 6 minutos.
Dilua o segundo sabor da gelatina em 100 ml de dgua quente.

Apos diluida bata no liquidificador com uma porcdo reservada da batida de creme de leite com leite condensado.
Despeje em cima da gelatina que j& gelou um pouco e leve para gelar no freezer por 6 minutos novamente.
Dilua o terceiro e Gltimo sabor da gelatina em 100 ml de dgua quente.

Apos diluida, bata no liquidificador a Gltima porcao que esta reservada da batida de creme de leite com leite
condensado.

Despeje em cima da gelatina que ja gelou um pouco e leve para geladeira por 8 horas para garantir a consisténcia
na hora de desenformar.
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