1 litro de umbu verde

1 frasco de vinagre de alcool
5-6 folhas de louro

1 copo de dgua quente

1 pitada de sal

1 vidro para colocar o picles

Lave bem os umbus. Reserve.

Coloque o vinagre, agua, folha de louro e sal em uma panela para ferver.
Depois de ferver, desligue o fogo e coloque os umbus.

Esterilize o vidro, espere esfriar e coloque 0s umbus.

Reserve de um dia para o outro e sirva.
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