2 beterrabas picadas

1 xicara de aclcar

2 colheres de fermento em pé quimico ou fermento biolégico seco instantaneo
1/2 xicaras de farinha de trigo com ou sem fermento

2 0vos

manteiga com ou sem sal para untar/pincelar

Pique a beterraba no miniprocessador.

Coloque na planetaria os ovos, as beterrabas picadas, aclcar, fermento em pd quimico ou fermento biolégico seco

instantaneo e farinha de trigo com ou sem fermento e bata bem.
Leve ao forno elétrico ou na airfryer (180° C) por cerca de 25 minutos.

Depois é s6 servir.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/14383-bolo-de-beterraba-na-planetaria.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/14383-bolo-de-beterraba-na-planetaria.html

