1 pacote de macarrao ninho
1 copo de requeijao

carne moida a gosto

sal a gosto

pimenta a gosto

1 tomate

1 cebola

salsinha a gosto

gueijo em fatias

Em uma panela frite a carne moida com o tomate, a cebola, sal e pimenta a gosto. Faca um molho.
Em uma travesa, ponha as bolas de macarrao ainda cruas e acrescente o requeijao.

Coloque o molho da carne por cima.

Leve ao forno com papel aluminio por aproximadamente 20 minutos a 1802 C.

Acrescente o queijo e deixe dourar.

Acrescente os temperos que quiser a gosto.
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