2 copos (americano) de dgua

1 copo (americano) de leite

1 copo (americano) de aclcar

1 copo (americano) de éleo (menos dois dedos do final)
1 ovo

1 pitada de sal

farinha de trigo até dar o ponto

2 tabletes de fermento

Morne a agua e dissolva o fermento.
Morne o leite e misture o fermento.
Acrescente o aclcar, o 6leo, ovo e a pitada de sal. Misture bem.

Acrescente o trigo aos poucos e mexendo até dar o ponto (ndo e necessario todo o trigo do pacote, o que sobrar

pode ser usado na hora de enrolar).
Depois de amassar bem, enrole as rosquinhas no formato desejado.
Deixe crescer por uma hora.

Leve para assar em fogo preaquecido a 1802 C.
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