arroz a gosto

300 g de linguica picada
1 pacote de uva passas
1 caixa de creme de leite

1 garrafinha de leite de coco

Coloque na panela o arroz e deixe refogar por alguns minuto.
Adicione o creme de leite, o leite de coco e deixe ferver por alguns segundos.

Adicione a linguica frita e as uva passas. Deixe ferver.
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