
MOUSSE DE CHOCOLATE BRANCO COM BISCOITO DE CHOCOLATE COM
RECHEIO DE BAUNILHA

INGREDIENTES

1 barra de chocolate branco derretida

2 caixas de creme de leite

1 caixa de leite condensado

1 pacote de biscoito de chocolate com recheio de baunilha

MODO DE PREPARO

Pegue a barra de chocolate branco e derreta em uma panela no forno ou no micro-ondas.

A seguir, pegue uma batedeira e coloque o chocolate derretido, acrescentando 1 caixa de creme de leite. Bata os
dois.

Coloque a caixa de leite condensado e bata.

Coloque a segunda caixa de creme de leite e amasse 3 biscoitos de chocolate com recheio de baunilha e bata.

Pegue uma forma pequena e coloque tudo, amassando mais 2 biscoito de chocolate com recheio de baunilha por
cima.

Coloque para gelar por horas, até adquirir a consistência de sorvete.
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